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	Abschlussprüfung 
Fachkraft für Lebensmitteltechnik

	

	Die Abschlussprüfung erstreckt sich auf die aufgeführten Fertigkeiten und Kenntnisse.   

	Der Prüfling soll im praktischen Teil der Prüfung in insgesamt höchstens sechs Stunden drei Arbeitsproben durchführen. Hierfür kommen insbesondere in Betracht:

	
	

	1.
	Rüsten, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Produktionsmaschine/-anlage sowie Steuern und Überwachen des Produktionsprozesses

	2.
	Umrüsten, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Verpackungsmaschine/-anlage sowie Steuern und Überwachen des Verpackungsprozesses und

	3.
	Durchführen von mindestens einer Qualitätskontrolle und Beurteilen von Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffen, Halbfabrikaten und Fertigprodukten

	
	

	Dabei soll der Prüfling zeigen, dass er Mittel der Kommunikation anwenden sowie Gesichtspunkte der Hygiene, der Sicherheit und des Gesundheitsschutzes bei der Arbeit, des Umweltschutzes und der Wirtschaftlichkeit berücksichtigen kann.  
Bei der Aufgabenstellung ist der Ausbildungsschwerpunkt nach § 4 Abs. 1 zu berücksichtigen.


	§ 4 Ausbildungsberufsbild

	Gegenstand der Berufsausbildung sind mindestens die folgenden Fertigkeiten und Kenntnisse:

	1.
	Berufsbildung, Arbeits- und Tarifrecht

	2.
	Aufbau und Organisation des Ausbildungsbetriebes

	3.
	Sicherheit und Gesundheitsschutz bei der Arbeit

	4.
	Umweltschutz

	5.
	Betriebliche und technische Kommunikation

	6.
	Qualitätsmanagement

	7.
	Auftragsannahme, Arbeitsplanung und -organisation

	8.
	Bereitstellen und Vorbereiten von Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffen und Halbfabrikaten

	9.
	Steuern von Produktionsprozessen

	10.
	Bereitstellen und Einsetzen von Verpackungsmaterialien sowie Verpacken vom Produkten

	11.
	Lagern von Materialien und Produkten

	12.
	Reinigen, Pflegen und Warten von Geräten, Maschinen und Anlagen



Für die praktische Abschlussprüfung der Fachkräfte für Lebensmitteltechnik sind vom Ausbildungs- bzw. Prüfbetrieb fünf Vorschläge bei der IHK Detmold einzureichen. Die praktischen Aufgabenstellungen sollen einen Arbeitsablauf im Betrieb reflektieren und einen praktischen Schwerpunkt aufweisen. Der Prüfungsausschuss wird sich für drei der fünf Vorschläge entscheiden.

Die Aufgabenstellungen für die praktische Abschlussprüfung ist bis zum 01.04.Sommerprüfung und 01.08. Winterprüfung einzureichen.
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