Koch/Kochin

Priifungsinformation (Quelle BIBB)

Prufungsablauf Zwischenprifung

Q
Prifungszeitpunkt:

Die Zwischenprifung soll nach dem ersten Ausbildungsjahr stattfinden.

Prifungsinhalt:
Die Zwischenprifung erstreckt sich auf
1. die im Ausbildungsrahmenplan fir die ersten zwolf Monate genannten Fertigkeiten,
Kenntnisse und Fahigkeiten sowie

2. denim Berufsschulunterricht zu vermittelndem Lehrstoff, soweit er den im
Ausbildungsrahmenplan genannten Fertigkeiten, Kenntnissen und Fahigkeiten entspricht.

Prifungsablauf:

In der Zwischenpruifung soll der Prufling innerhalb von zwei Stunden eine praktische Aufgabe
bearbeiten und zeigen, dass er

L Arbeitsschritte planen
2. Arbeitstechniken anwenden und
3. Produkte prasentieren kann

NS

®  Der Prifling muss aus einem Warenkorb eine einfache Speisenzubereitung planen und ein
Arbeitsablaufplan erstellen.

1. Arbeitsschritte planen

B Der Warenkorb enthalt Lebensmittel, die bei der Planung verwendet werden mussen und
Lebensmittel, die dartber hinaus verwendet werden kdnnen.

®  AufSerdem sind Fragen aus den Bereichen der Lebensmittelhygiene, der Erndhrungslehre
oder des Unfallschutzes zu Losen.



O

Die unter Punkt 1 geplante Speise wird nun vor- und zubereitet. Dabei wird insbesondere die
Einhaltung der Hygienevorschriften, die Organisation des Arbeitsplatzes, die Umsetzung der
geplanten vor- und zubereitenden Arbeitsschritte und der Geschmack der Speisen bewertet.

2. Arbeitstechniken anwenden

— ' 3. Produkte prasentieren

Im Rahmen eines gastorientierten Gespraches werden die zubereiteten Speisen dem
Priafungsausschuss prasentiert.

Die Priifungszeit betrdagt 120 Minuten.



Koch/Kochin

Priifungsinformation (Quelle BIBB)

Prufungsablauf Abschlusspriifung

Q
Prifungszeitpunkt:

Die Abschlussprifung findet am Ende der Berufsausbildung statt.

Prifungsinhalt:

Die Abschlussprufung erstreckt sich auf

1. dieim Ausbildungsrahmenplan genannten Fertigkeiten, Kenntnisse und Fahigkeiten
sowie

2. denim Berufsschulunterricht zu vermittelndem Lehrstoff, soweit er den im
Ausbildungsrahmenplan genannten Fertigkeiten, Kenntnissen und Fahigkeiten entspricht.

Prufungsbereich:
Die Abschlussprifung besteht aus einem schriftlichen und einen praktischen Prifungsteil

NS

Der schriftliche Teil ist bundesweit. Folgende Facher werden geprft:

®  Technologie (Prifungszeit 90 Minuten)
= Warenwirtschaft (Prifungszeit 60 Minuten)
B Wirtschafts- und Sozialkunde (Prifungszeit 60 Minuten)



O

B nach einem vorgegebenen Warenkorb ein dreigangiges Menti fiir sechs Personen zubereiten
und prasentieren sowie ein gastorientiertes Gesprach fihren.

Im praktischen Teil muss der Prifling in insgesamt hochstens sechs Stunden

®m  Ersoll dabei einen Arbeitsablaufplan erstellen und zeigen, dass er Maschinen und
Gebrauchsgdter wirtschaftlich und 6kologisch einsetzen, Sicherheit und Gesundheitsschutz
sowie Hygiene bei der Arbeit berticksichtigen und Gdste beraten kann.

Der Prifling hat eine Arbeitsaufgabe durchzufthren.

Gegenstand der Arbeitsaufgabe ist

®  die Planung, die Zubereitung und das Anrichten eines Drei-Gange-Mendis fiir sechs
Personen.

®  Der Prifling erhdlt vier Wochen vor der praktischen Priifung seine Einladung inklusive
Warenkorb und Erganzungsliste per Mail.

®  Anhand des Warenkorbes erarbeitet der Prifling ein Mentvorschlag und bringt diesen zur
Prafung mit.

Prufungsablauf

B Zundchst muss der Prifling einen Arbeitsablaufplan flr ein Drei-Gange-Men( mit dem
ausgewadhlten Warenkorb erstellen. (Prifungszeit 30 Minuten)

®  Danach wird mit ihm ein Gastorientiertes Gesprach gefiihrt (Prifungszeit héchstens 15
Minuten). Die MenUplanung muss am Priifungstag schriftlich vorliegen.

®  AnschlieSend muss der Prifling das Drei-Gange-Men( zubereiten und anrichten.

®  Die Priifungszeit betrdagt insgesamt sechs Stunden.

Bewertet werden in der praktischen Abschlussprifung die Mentplanung, der
Arbeitsablaufplan, das Gastorientierte Gesprach und die Arbeitsaufgabe.



Die Abschlusspriifung ist bestanden,

wenn die Prifungsleistungen —auch unter Bertcksichtigung einer mindlichen Erganzungs-
prufung nach § 17 — wie folgt bewertet worden sind:

1. inder praktischen und schriftlichen Prifung mit mindestens ,ausreichend” und

2. in keinem Prifungsbereich mit ,ungentgend”.

Die Bewertungen der einzelnen Prufungsbereiche sind wie folgt zu gewichten:

®  Technologie" mit 16,67 Prozent,
B Warenwirtschaft” mit 16,67 Prozent,
B Wirtschafts- und Sozialkunde" mit 16,67 Prozent,
| |

,Praktische Prifungsaufgabe” mit 50 Prozent.



