Wichtiger Hinweis zur praktischen Prifung

Abschlussprifung Teil 1 Koch/Kéchin

Sie haben am Tag der praktischen Prifung eine Arbeitsaufgabe durchzu-
fuhren. Gegenstand dieser Arbeitsaufgabe ist die Planung, die Zubereitung und das
Anrichten einer Vorspeise und eines Hauptgerichtes. Dafur wird Ihnen ein Warenkorb
mit Pflichtbestandteilen und Wahlbestandteilen vorgegeben.

Sie erhalten mit der Einladung zur praktischen Prifung Zugangsdaten, mit denen Sie die
Listen des Warenkorbes 14 Tage vor dem Prufungstermin der praktischen Prufung ein-
sehen kdnnen.

Aus diesen Listen kdnnen Sie nach Bedarf auswahlen und einen Arbeitsablaufplan
erstellen, den Sie am Prifungstag mitbringen kénnen und als Hilfsmittel fur die
Zubereitung der Vorspeise und des Hauptgerichtes verwenden kénnen. Die Erstellung
des Arbeitsablaufplans ist freiwillig.

Nach der Durchfuhrung der Arbeitsaufgabe wird mit Ihnen ein auftragsbezogenes
Fachgesprach Uber die Arbeitsaufgabe gefuhrt. Die Prifungszeit betragt insgesamt vier
Stunden. Das auftragsbezogene Fachgesprach dauert hdochstens 15 Minuten. Bewertet
werden nur die Arbeitsaufgabe und die im auftragsbezogenen Fachgesprach erbrachten
Leistungen.
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