Industrie- und Handelskammer
Dresden

4t

Zwischenprifung Fachkraft fur Lebensmitteltechnik: Erlauterung /
Bewertungskriterien zum Themenvorschlag der praktischen Zwischenprifung

Frihjahr / Herbst

Name, Vorname: Azubinummer:

Ausbildungsbetrieb:

Drei Arbeitsproben aus folgenden Themenbereichen:
Themenbereich 1: Durchfiihren einer Qualitatskontrolle

Aufgabenstellung:

Maogliche betriebs- oder anlagenspezifische Bearbeitungsaufgaben (Bewertungskriterien) in nachstehender Tabelle
eintragen (es missen nicht alle Positionen ausgefillt werden).

Die Hygiene, Arbeitssicherheit, der Gesundheitsschutz und rechtliche Vorschriften sind in allen Punkten zu
berlcksichtigen.

Bewertungskriterien
1 Arbeitsplanung/Arbeitsvorbereitung

2 Kontrollvoraussetzungen schaffen/priifen

Planung

1 Qualitatskontrolle

2 Dokumentation der Ergebnisse

3 ' Umweltschutz

Durchfuhrung inkl. Qualitatsprifung



Name, Vorname: Azubinummer:

Ausbildungsbetrieb:

Themenbereich 2: Bereitstellen und Vorbereiten von Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffen und Halbfabrikaten

Aufgabenstellung:

Mdogliche betriebs- oder anlagenspezifische Bearbeitungsaufgaben (Bewertungskriterien) in nachstehender Tabelle
eintragen (es missen nicht alle Positionen ausgefillt werden).

Die Hygiene, Arbeitssicherheit, der Gesundheitsschutz und rechtliche Vorschriften sind in allen Punkten zu
berlicksichtigen.

Bewertungskriterien
1 Arbeitsplanung/Arbeitsvorbereitung

2 |Bereitstellungsvoraussetzungen schaffen/priifen

Planung

1 Bereitstellen und Vorbereiten

2 Dokumentation der Ergebnisse

3 Umweltschutz

Durchfuhrung inkl. Qualitétspriifung



Name, Vorname: Azubinummer:

Ausbildungsbetrieb:

Themenbereich 3: Riisten, in Betrieb nehmen und Bedienen von Verpackungsmaschinen und -anlagen

Aufgabenstellung:

Mdogliche betriebs- oder anlagenspezifische Bearbeitungsaufgaben (Bewertungskriterien) in nachstehender Tabelle
eintragen (es missen nicht alle Positionen ausgefillt werden).

Die Hygiene, Arbeitssicherheit, der Gesundheitsschutz und rechtliche Vorschriften sind in allen Punkten zu
berlicksichtigen.

Bewertungskriterien
1 Arbeitsplanung/Arbeitsvorbereitung

2 |Rustvoraussetzungen schaffen/priifen

Planung

1 Rasten der Verpackungsmaschine/-anlage

2 Verpackungsmaschine/-anlage in Betrieb nehmen und bedienen

3 Dokumentation der Ergebnisse

4 'Umweltschutz

Durchfuhrung inkl. Qualitétspriifung



Name, Vorname: Azubinummer:

Ausbildungsbetrieb:

Themenbereich 4: Reinigen, Pflegen und Warten von Geraten, Maschinen und Anlagen

Aufgabenstellung:

Mdogliche betriebs- oder anlagenspezifische Bearbeitungsaufgaben (Bewertungskriterien) in nachstehender Tabelle
eintragen (es missen nicht alle Positionen ausgefillt werden).

Die Hygiene, Arbeitssicherheit, der Gesundheitsschutz und rechtliche Vorschriften sind in allen Punkten zu
berlicksichtigen.

Bewertungskriterien
1 Arbeitsplanung/Arbeitsvorbereitung

2 |Reinigungs-/Pflege-/Wartungsvoraussetzungen schaffen/priifen

Planung

1 Reinigen, und Warten von Geréaten, Maschinen und Anlagen

3 Dokumentation der Ergebnisse

4 Umweltschutz

Durchfuhrung inkl. Qualitétspriifung
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