Eintaktung der Prifungen

=  Fachkraft Kiiche
= Fachkraft fir Gastronomie

= Fachleute fir Restaurants und
Veranstaltungsgastronomie

= Fachleute fur Systemgastronomie

= Koch/Kdchin

= Hotelfachleute
= Kaufleute fur Hotelmanagement

Zwischenpriufung

Frahjahr/Herbst

Abschlussprifung

Abschlussprifung bzw.
Teil 1 Abschlussprifung

Teil 2

-- Sommer/Winter

Sommer/Winter Sommer/Winter

Fruhjahr/Herbst Sommer/Winter



Prifungsstruktur Koch/Kéchin
- 3 jahriger Ausbildungsberuf -

* Fir den Fall der ,Ruck-
falloption“: mindestens
,2ausreichend” Technologie, Gasteinformation

und Arbeiten im Team
schriftlich (90 Minuten)

Zusatzqualifikation
schriftlich (90 Minuten)

Planen, Zubereiten und Prasentieren
eines Drei-Gange-Menus
Arbeitsaufgabe (360 Minuten)

15%

15%

10%

35%

Abschlussprifung Teil 1
4. Ausbildungshalbjahr

Abschlussprufung Teil 2




Prifungsinhalte Koch/Kdchin T4

Abschlusspriufung Teil 1

schriftlich 60 Minuten:

- bundeseinheitliche Aufgaben AKA:
1. Zubereiten von einfachen Speisen und Gerichte (ungebundene Aufgabe)
2. Produkte und Lagerhaltung (gebundene Aufgaben — maschinell auswertbar)
3. WiSo (gebundene Aufgaben — maschinell auswertbar)

praktisch 240 Minuten:

Arbeitsaufgabe ,Zubereiten und Anrichten einfacher Speisen und Gerichte* — Vorspeise u. Hauptgericht fur vier Personen,
anschlieBend auftragsbezogenes Fachgesprach max. 15 Min.

- 14 Kalendertage vor dem Priufungstermin - Bekanntgabe des Warenkorbes (Pflicht- und Wahlbestandteile)
- muss verschiedene Zubereitungsvarianten ermdglichen
- Prufling kann im Vorfeld einen Arbeitsablaufplan erstellen und als Hilfsmittel am Prifungstag mitbringen




Prufungsinhalte Koch/Koéchin

Abschlussprufung Teil 2

Schriftlich: bundeseinheitlich — erstellt durch AKA
1. Produkte, Lagerhalterung und Warenwirtschaft — 90 Minuten
2. Technologie, Gasteinformation und Arbeiten im Team — 90 Minuten
3. WiSo - 60 Minuten

Praktisch — 240 Minuten:
Arbeitsaufgabe ,Planen, Zubereiten und Prasentieren eines Drei-Gange-Menus*® fir 6 Personen (6 Stunden)

- 2 Warenkdrbe - Bekanntgabe vor Prufungstermin 14 Kalendertage, Warenkorb muss verschiedene
Zubereitungsmoglichkeiten ermdéglichen

- FUr beide Warenkorbe bringt der Prifling eine Mentplanung mit (wird nicht bewertet)

- Prufungsausschuss bestimmt den Warenkorb 1 oder 2 fur den Prifungstag und bereitet entsprechend vor

- Prifling schreibt am Prufungstag den Arbeitsablaufplan fir den gewéhlten Warenkorb (45 Min.)

- Danach wird dazu ein fallbezogenes Fachgesprach gefuhrt (15 Min.) —

- Zubereitung und Prasentation des Menus (5 Stunden)
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