Industrie- und Handelskammer Aus- und Weiterbildung
Ostthiiringen zu Gera Priifungen

Aufgabenstellungen der Arbeitsproben
Maschinen- und Anlagenfiihrer/-in Lebensmitteltechnik

Abschlusspriifung 20 [1sommer  [JWinter
Prifungstermin/ . Uhrzeit
. " Datum: -
Terminvorschlage: Beginn:
Auszubildender: Ausbildungsbetrieb (Firma)
Name, Vorname
Pruflingsnummer Ausbilder:

Aufgabenstellung: Durchfiihrung von bis zu zwei Arbeitsproben

Zeitvorgabe: Arbeitsplanung / -vorbereitung: 15 — 30 min; Durchfihrung der Arbeitsprobe: 195 — 390 min

Arbeitsprobe 1: |Einrichten, Inbetriebnehmen und Bedienen einer Maschine oder Anlage

Arbeitsprobe 2: | Umrusten, Inbetriebnehmen und Bedienen einer Maschine oder Anlage

Arbeitsprobe 3: | Durchflhren einer vorbeugenden Instandsetzung einschlief3lich der
Inbetriebnahme

Genehmigung durch Prifungssauschuss:
Name Prifer: Aufgabenstellung:  []i.0.  [] nichti.O.
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