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HERZLICH WILLKOMMEN

Teil 1I: Gastroberufe

BEY X mE

Fachkraft fiir Gastronomie,
Fachmann fiir Restaurants und
Veranstaltungsgastronomie,
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Grundgedanken Gastroberufe

« Verbesserungen beim zweijahrigen Beruf

BunpjiqalIa A\ pun -sny

* Mehr Betriebsbezug durch Schwerpunkte
* Trotzdem weilter volle Anrechenbarkeit

» Attraktivitatssteigerung ,ReVa" auch fur die Hotellerie

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Fachkraft fur Gastronomie

- zweljahriger Beruf

BunpjiqalIa A\ pun -sny

- ehemals Fachkraft im Gastgewerbe

- mit viermonatigen Schwerpunkten
Restaurantservice oder Systemgastronomie im
zweiten Ausbildungsjahr

- welterhin mit ZP / AP

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Was machen Fachkrafte fur Gastronomie?

 Warenannahme

« Warenkontrolle

« Kontrolle der Lagerbestande

« Zubereitung und Prasentation von einfachen Speisen

BunpjiqalIa A\ pun -sny

» |Im Restaurantservice:
« Dekoration von Gastraumen und Tischen
« Gaste empfangen und bedienen
« Zubereitung und Ausschank von Getranken

» In der Systemgastronomie:
« Zubereitung von Speisen und Getranken
« Betreuung und Bedienung von Gasten

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Zwischenprufung:

» soll im 3. Ausbildungshalbjahr stattfinden
» Prufungsbereich ,Wirtschaftsdienst” in zwei Teilen:

« 1. Teil schriftlich, 60 min Zeitvorgabe, Inhalte: Hygiene,
Nachhaltigkeit, Umweltschutz, Arbeitssicherheit,
Gesundheitsschutz

« 2. Tell praktisch: Arbeitsaufgabe in 60 min, Inhalte:
Warenbestimmung, Arbeitsmittel kennen, Reinigung, Kontrolle
und Herrichtung eines Gastraumes

BunpjiqalIa A\ pun -sny

» Bewertung: 50/50
» Das Ergebnis der Zwischenprufung wird nicht in die Endnote
miteinbezogen.
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Abschlussprifung:

» Prafungsbereich ,Produktion und Service®:
« prakt. Arbeitsaufgabe mit situativem Fachgesprach (insges. 90 min,
davon max. 10 min Fachgesprach)
« schriftl. Prafung max. 60 min
« Bewertung 70/30
» Prufungsbereich ,Gasterlebnis, Verkaufsforderung und Warenlagerung®:
* Prufung im Schwerpunktbereich Restaurantservice oder
Systemgastronomie
« schriftl. Prafung max. 90 min
» Prafungsbereich ,Wirtschafts- und Sozialkunde®:
« schriftl. Prifung max. 60 min

BunpjiqalIa A\ pun -sny
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Gewichtung der Prufungsbereiche

1. Produktion und Service 60 % 2
2. Gasterlebnis, Verkaufsforderung f

und Warenlagerung 30 % =
3. Wirtschafts- und Sozialkunde 10 % @

Bestehensregeluna:

1. im Gesamtergebnis mindestens ,ausreichend”

2. In mindestens zwel Prufungsbereichen mindestens
,2ausreichend”

3. in keinem Prufungsbereich ,ungenugend”

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Fachmann/-frau fur Restaurants
und Veranstaltungsgastronomie

BunpjiqalIa A\ pun -sny

- dreijahriger Beruf
- ehemals Restaurantfachmann/-frau
- heute: Veranstaltungsspezialist

- Gestreckte AP

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Was machen Fachleute flir Restaurants und
Veranstaltungsgastronomie?

Sie sind die ersten Ansprechpartner fur die Gaste!

Aufgaben:

« Dekoration von Gastraumen und Tischen

« Gaste empfangen, beraten und bedienen

« Konzeption, Planung und Organisation von Veranstaltungen

« Zubereitung und Ausschank von Getranken an der Bar oder am
Tisch des Gastes

« Selbstandiges Fluhren einer Servicestation

« Planung und Koordination der Serviceablaufe

« Anleitung von Mitarbeitern

« Bedienung von Reservierungs- und Kassensystemen

« Erstellung der Abrechnungen

BunpjiqalIa A\ pun -sny
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Gestreckte Abschlussprufung (GAP) Tell 1.

» soll im 4. Ausbildungshalbjahr stattfinden, bei Verklirzung spat. 3 Monate vor
Teil 2

BunpjiqalIa A\ pun -sny

» Prafungsbereich ,Produktion und Service®:
« prakt. Arbeitsaufgabe mit situativem Fachgesprach (insges. 90 min,
davon max. 10 min Fachgesprach)
« schriftl. Prifung max. 60 min
« Bewertung 70/30

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Gestreckte Abschlussprufung (GAP) Tell 2:

» Prufungsbereich ,Gasterlebnis, Verkaufsforderung und Warenlagerung®:
« schriftl. Prifung max. 90min
» Prufungsbereich ,Veranstaltungsplanung, Restaurant- und Bankettservice®:
« prakt. Arbeitsaufgabe nach vorgegebenen Eckpunkten mit Ablaufplan
(insges. 240min, davon max. 30min Erstellung Ablaufplan)
« schriftl. Prifung max. 90min
« Bewertung 70/30
» Prufungsbereich ,Teamkommunikation und Gesprachsfuhrung®:
« Prifung Gesprachssimulation 10min Vorbereitung, max. 20min
Durchfiihrung

BunpjiqalIa A\ pun -sny

» Prufungsbereich ,Wirtschafts- und Sozialkunde®:
 schriftl. Prifung max. 60 min
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Gewichtung der Prufungsbereiche

BunpjiqalIa A\ pun -sny

1. Produktion und Service 25 %
2. Gasterlebnis, Verkaufsforderung
und Warenlagerung 20 %
3. Veranstaltungsplanung, Restaurant- und
Bankettservice 35 %
4. Teamkommunikation und Gesprachsfihrung 10 %
5. Wirtschafts- und Sozialkunde 10 %
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Bestehensregeluna:

1. im Gesamtergebnis Teil 1 + 2 min. ,ausreichend”

BunpjiqalIa A\ pun -sny

2. in Teil 2 min. ,ausreichend”
3. In mindestens drei Prufungsbereichen von Teil 2 min.
,2ausreichend"”

4. in keinem Prufungsbereich von Teil 2 ,ungenugend”

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Zusatzqgualifikation Bar und Wein

Inhalte:

» Arbeiten an der Bar

» Produktkompetenz Longdrinks, Cocktails und
Spirituosen

» Produktkompetenz Wein

BunpjiqalIa A\ pun -sny

Priufung:

» Zwel Arbeitsproben incl. auftragsbezogenes
Fachgesprach

» Dauer: 60min, davon max. 15min Fachgesprach

» Bestehen mit min. ,ausreichend"”

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Fachmann/-frau fur Systemqgastronomie

BunpjiqalIa A\ pun -sny

- dreiljahriger Beruf
- die kunftigen Restaurantmanager/-innen

- Gestreckte AP

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Was machen Fachleute fur Systemgastronomie?

« Organisation und Steuerung der Arbeitsablaufe im Einkauf,
In der Lagerhaltung, der Kuiche, der Gastebetreuung und
Im Service

 Uberwachung der Produktqualitat und der Hygienestan-
dards

* Personaleinsatzplanung und MA-Schulung

« Kontrolle der Kostenentwicklung und betriebl. Kennzahlen

* Planung und Realisierung der Marketingmal3snahmen

* Produktzubereitung, Gastebetreuung, Reklamationen

BunpjiqalIa A\ pun -sny
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Gestreckte Abschlussprufung (GAP) Teill 1.

BunpjiqalIa A\ pun -sny

» soll im 4. Ausbildungshalbjahr stattfinden, bei Verklrzung
spat. 3 Monate vor Tell 2

» Prufungsbereich ,Produktion und Service™:
« prakt. Arbeitsaufgabe mit situativem Fachgesprach
(insges. 90 min, davon max. 10 min Fachgespréach)
« schriftl. Prifung max. 60 min
« Bewertung 70/30
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Gestreckte Abschlussprifung (GAP) Tell 2:

» Prufungsbereich ,Gasterlebnis, Verkaufsforderung, Marketing und
Warenlagerung®:
« schriftl. Pridfung max. 90min
» Prufungsbereich ,Personal- und Warenwirtschaft sowie Steuerung
und Kontrolle in der Systemgastronomie®:
« schriftl. Pridfung max. 120min
» Prufungsbereich ,Betriebliche Ablaufe in der Systemgastronomie®:
» Arbeitsaufgabe incl. Fachgesprach
* Priufungszeit 90min, Fachgesprach max. 10min
» Prufungsbereich ,Wirtschafts- und Sozialkunde®:
« schriftl. Prifung max. 60 min

BunpjiqalIa A\ pun -sny
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Gewichtung der Prifungsbereiche

BunpjiqalIa A\ pun -sny

1. Produktion und Service 25 %
2. Gasterlebnis, Verkaufsforderung, Marketing
und Warenlagerung 20 %
3. Personal- und Warenwirtschaft sowie Steuerung und
Kontrolle in der Systemgastronomie 20 %
4. Betriebliche Ablaufe in der Systemgastronomie 25 %
5. Wirtschafts- und Sozialkunde 10 %

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes



zu Hagen

Sm Stdwestfilische Neuordnungen Gastroberufe 2022
Industrie- und Handelskammer

Bestehensregelunaq:

1. im Gesamtergebnis Teil 1 + 2 min. ,ausreichend”

BunpjiqalIa A\ pun -sny

2. in Teil 2 min. ,ausreichend”
3. In mindestens drei Prifungsbereichen von Tell 2
min. ,ausreichend”

4. in keinem Prufungsbereich von Teil 2 ,ungenugend

Infoveranstaltung Neuordnungen Gastroberufe, 9. Mai 2022, Karin Hermes
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Zusatzqgualifikation Bar und Welin

Inhalte:

» Arbeiten an der Bar

» Produktkompetenz Longdrinks, Cocktails und
Spirituosen

» Produktkompetenz Wein

BunpjiqalIa A\ pun -sny

Prifung:

» Zwel Arbeitsproben incl. auftragsbezogenes
Fachgesprach

» Dauer: 60min, davon max. 15min Fachgesprach

» Bestehen mit min. ,ausreichend"”
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Vieen Dank fur Jbre
Aufmerfsambeit!!
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