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Die modernisierten Prifungen in der
Hotellerie und Gastronomie

Die Neuordnungen der gastgewerblichen Ausbildungsberufe treten zum 1. August 2022 in Kraft. Sie
tragen dem differenzierter, anspruchsvoller und digitaler gewordenen Arbeitsumfeld Rechnung. Somit
wird auch die Prifung umstrukturiert.

1. Zweijahrige Ausbildungsberufe

Die neuen zweijahrigen Ausbildungsberufe haben nach wie vor eine Zwischen- und eine
Abschlussprifung.

1.1 Fachkraft Kiiche

Die Zwischenpriufung im Bereich ,Klichentechnische Praxis*“ nach 12 Monaten beinhaltet:
e einen schriftlichen Teil - IHK - (45 Minuten)
»  eine praktische Arbeitsprobe - IHK - (90 Minuten)

Die Abschlusspriifung beinhaltet:

Einen schriftlichen Teil an der Berufsschule:
. Produkte und Lagerhaltung (90 Minuten)
e Wirtschafts- und Sozialkunde (60 Minuten)

Einen schriftlichen und praktischen Teil von der |IHK:
e Schriftlicher Teil (60 Minuten)
. Praktischer Teil (4 Stunden)

1.2 Fachkraft fir Gastronomie
(Schwerpunkt: Systemgastronomie oder Restaurantservice)

Die Zwischenprifung im Bereich , Wirtschaftsdienst” nach 12 Monaten beinhaltet:
e einen schriftlichen Teil - IHK - (60 Minuten)
e eine praktischen Arbeitsprobe - IHK - (60 Minuten)

Die Abschlusspriifung beinhaltet:

Einen schriftlichen Teil an der Berufsschule:
e Gasterlebnis, Verkaufsforderung und Warenlagerung (90 Minuten)
e Wirtschafts- und Sozialkunde (60 Minuten)

Einen schriftlichen und praktischen Teil von der IHK:
e Schriftlicher Teil (60 Minuten)
. Praktischer Teil (90 Minuten)
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2. Dreijahrige Ausbildungsberufe

Koch / Kdchin

Fachmann/-frau fir Systemgastronomie

Fachmann/-frau fir Restaurants und Veranstaltungsgastronomie
Hotelfachmann/-frau

Kaufmann/-frau fir Hotelmanagement

Gestreckte Abschlussprufung — AP Teil 1 und AP Teil 2

Neu eingefihrt wird in allen dreijghrigen Berufen eine ,gestreckte Abschlussprifung“. Das bedeutet
zwei Prifzeitpunkte: der erste Teil der Prifung findet im vierten Ausbildungshalbjahr statt. Das
Ergebnis zahlt fur die Abschlussnote; die bisherige Zwischenprifung entféllt ersatzlos. Der zweite Teil
der Abschlussprifung wird am Ende der Ausbildung durchgefiihrt. Das Endergebnis wird nach dem
Absolvieren der letzten Prifungsleistung aus Teil 1 und Teil 2 gebildet. Die Abschlussprifung der
zweijahrigen Ausbildungsberufe gilt jeweils als Teil 1 des darauf aufbauenden dreijahrigen Berufes
und kann bei Fortfiihrung angerechnet werden. Ferner gibt es bei einigen Berufen eine Rickfalloption,
wonach ein zweijahriger Berufsabschluss unter Umstanden auch dann zuerkannt werden kann, wenn
die Abschlussprifung des dreijahrigen Berufs nicht bestanden wurde.

2.1 Koch/ Kochin

Die AP Teil 1 im Bereich ,, Zubereiten von einfachen Speisen und Gerichten* im vierten
Ausbildungshalbjahr beinhaltet:

e einen schriftlichen Teil - IHK - (60 Minuten)

e eine praktische Arbeitsprobe - IHK - (4 Stunden)

Die Abschlussprifung beinhaltet:

Einen schriftlichen Teil an der Berufsschule:

. Produkte und Lagerhaltung und Warenwirtschaft (90 Minuten)

e Technologie, Gasteinformation und Arbeiten im Team (90 Minuten)
e Wirtschafts- und Sozialkunde (60 Minuten)

Eine Arbeitsaufgabe von der |HK:
. Planen, zubereiten und préasentieren eines Drei-Gange Mens (6 Stunden)

2.2 Fachmann/-frau fir Systemgastronomie

Die AP Teil 1 im Bereich , Produktion und Service — Schwerpunkt: Systemgastronomie* im
vierten Aushildungshalbjahr beinhaltet:

* einen schriftlichen Teil - IHK - (60 Minuten)

e eine Arbeitsaufgabe - IHK - (90 Minuten)

Die Abschlussprifung beinhaltet:

Einen schriftlichen Teil an der Berufsschule:

e Gasterlebnis, Verkaufsforderung, Marketing und Warenlagerung (90 Minuten)

. Personal- und Warenwirtschaft sowie Steuerung und Kontrolle in der Systemgastronomie
(120 Minuten)

*  Wirtschafts- und Sozialkunde (60 Minuten)

Eine Arbeitsaufgabe [HK:
. Betriebliche Ablaufe in der Systemgastronomie (90 Minuten)
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2.3 Fachmann/-frau fir Restaurants und Veranstaltungsgastronomie

Die AP Teil 1 im Bereich , Produktion und Service — Schwerpunkt: Restaurantservice" im
vierten Aushildungshalbjahr beinhaltet:

e einen schriftlichen Teil - IHK - (60 Minuten)

e einer Arbeitsaufgabe - IHK - (90 Minuten)

Die Abschlusspriifung beinhaltet:

Einen schriftlichen Teil an der Berufsschule:
*  Gasterlebnis, Verkaufsférderung, Marketing und Warenlagerung (90 Minuten)
*  Wirtschafts- und Sozialkunde (60 Minuten)

Eine schriftliche und praktische Arbeitsaufgabe IHK:

*  Teamkommunikation und Gesprachsfuhrung — Gesprachssimulation
(20 Minuten + Vorbereitung)

e Veranstaltungsplanung, Restaurant- und Bankettservice:
Arbeitsaufgabe (240 Minuten)
schriftlicher Teil (90 Minuten)

2.4 Hotelfachmann/-frau

Die AP Teil 1 im Bereich ,, Aufgaben am Empfang und gastronomische Angebote" im vierten
Ausbildungshalbjahr beinhaltet:

. einen schriftlichen Teil — IHK - (60 Minuten)

. einer Arbeitsaufgaben — IHK - (60 Minuten)

Die Abschlussprifung beinhaltet:

Einen schriftlichen Teil an der Berufsschule:

. Veranstaltungen und Food-and-Beverage-Management (60 Minuten)
. Revenue-Management, Marketing und Verkauf (120 Minuten)
. Wirtschafts- und Sozialkunde (60 Minuten)

Ein fallbezogenes Fachgesprach IHK:
. Organisation des Beherbergungsbetriebes (20 Minuten + Vorbereitung)

2.5 Kaufmann/-frau fir Hotelmanagement

Die AP Teil 1 im Bereich ,, Aufgaben am Empfang und gastronomische Angebote" im vierten
Ausbildungshalbjahr beinhaltet:

. einen schriftlichen Teil - IHK - (60 Minuten)

. einer Arbeitsaufgaben - IHK - (60 Minuten)

Die Abschlusspriifung beinhaltet:

Einen schriftlichen Teil an der Berufsschule:

. Warenwirtschaft, Einkauf und Kalkulation (60 Minuten)
. Revenue-Management, Marketing und kaufmannische Steuerung (120 Minuten)
. Wirtschafts- und Sozialkunde (60 Minuten)

Ein fallbezogenes Fachgespréach [HK:
. Personalwirtschaft (20 Minuten + Vorbereitung)
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3. Informationsveranstaltungen:

In gemeinsamen virtuellen Veranstaltungen informieren wir Sie gern tber die wesentlichen
Anderungen der Priufungsstruktur. Die Termine stehen momentan in Planung. Sobald diese final
sind, und zur Anmeldung bereit stehen werden wir Sie per E-Mail dariiber informieren.

Né&here Informationen entnehmen Sie bitte den Verordnungen der jeweiligen Berufe:
http://www.bgbl.de/xaver/bgbl/start.xav?startbk=Bundesanzeiger BGBI&jumpTo=bgbl122s0314.pdf

Ihre Ansprechpartnerin:

Diana Gramlich

Berufliche Bildung / Prifungswesen
Telefon: 07721 922-480

Fax: 07721 922-9480

E-Mail: gramlich@vs.ihk.de
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