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Comvensence-Produkte
legen in den USA voll
im Trend.,

Qualitat einerseits, religibs gepragte Speisevorschriften andererseits: Das kann gut passen. Oft wird ein Koscher-

Zertifikat gleichzeitig als Qualitatsmerkmal wahrgenommen. Das ist auch ein verbindendes Element zwischen zwei
Lebensmiltelmarkten wie Israel und den USA. Diese beiden Mdrkte bringt die IHK in einem Forum zusammen
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sraels wachsende Einfuhr von

koscheren  Nahrungsmittein  Dle-

tet auch deutschen Unternehmen
Marktchancen. Die Einrichtung kosche-
rer Produktionslinien lohnt sich meist
doppelt, da koschere Nahrungsmit:
tel abgesehen von Israel auch in ande-
ren Lindern gefragt sind - insbesonde-
re in den USA, aber auch in Frankreich
mit einer jGdischen Gemelinde von rund
500000 Menschen.

Der deutsche Export von Nahrungs-
mitteln nach Israel erreichte 2014 einen
neuen HOchststand, der Antedl deut
scher Einfuhren ag bel rund 7 Prozent.
Die wichtigste Position der Nahrungs:
mittelimporte von Deutschiand nach

16 47

Israel waren 2013 verschiedene Le-
bensmittelzubereitungen, gefolgt von
Zubereitungen aus Getreide. Mikch und
Milchprodukte sowle Backwaren. Da die
Koscher-Zertifizierung von Fleischer
2eugnissen besonders kompliziert Ist,
Ist der Antell deutscher importe in dle-
sem Berelch minimal.

Da 70 Prozent der Israclischen Ju+
den, also rund 5,9 Milionen Koasumen-
ten, nur koschere Nahrungsmittel kau
fen, madssen Importeure ein spezielles
«Koscher-Zertifikat® (.Hechscher®) er-
werben, das sicherstellt, dass Lebens-

vorab kontroliert und anschiiefend
regelmafiy  Oberwacht. Bestehende
«Nicht-koschere™  Produktionsanlagen
konnen durch grindiiche Reinlgung un-
ter Autsicht eines Rabbiners (,Kasche-
risierung™) 10r die Produktion koscherer
Nahrungsmittel zugelassen werden,
Anders als bel der Produktion
koscherer Nahrungsmittel fir den ame-
rikanischen oder franzdsischen Markt
missen koschere Lebensmittel mit Ziet
Israel von In lsrael anerkannten Rab:
binern oder Rabbinatsgerichten zer-
titziert und mit dem Zusatz Mit Be-

mittel und deren Her 9 nach den
|0dischen Spelsegesetzen erfolgen, Da-
bel werden dle Zusammensetzung, dle

, Gl Produk anlager
und der Herstelungsprozess von el
nem Rabbinat und dessen Vertretern
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gung des Oberrabinats  Israels™
versehen werden, Zusataiich zu einem
<reguidren™ gibt es auch ein _streng™
koscheres Zertifikat (koscher le'meha-
drin®), welches sich an dle wachsende
Gruppe der ultraorthodoxen Juden rich-
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tet. Hierbel muss der Pr o
2ess nicht _regeimapig”, sondern laur
fend" Gberwacht werden.

Das sich eine _koschere” Produktion
lohnen kann, zeigen Zahlen aus der Kone
sumforschung. Der normale Verbeau:
cher von _Koscher“-zertifizierten Pro-
dukten gibt ungetahr 47 Prozent mehr
10r Lebensmittel aus im Vergleich zu
Konsumenten, die aut dieses Qualitats-
merkmal kelnen Wert legen.

US-Lebeasmittelmarkt wichs

Der US-amerikanische Markt Ist far
deutsche  Lebensmittelnerstelier, die
den Geschmack der US-Amerikaner tref
fen und elnen langen Atem wahrend der
MarkteintOhrung mitbringen, ein sehr
attraktiver Markt, Denn die Zelchen des
US-Lebensmitteimarktes stehen welter
hin auf Wachstum.

Zwar sind die Kautkraft-Unterschie:
de in den USA grof, im htheren Prels-
segment gibt es allerdings eine wache
sende Gruppe von Verbrauchern, die
gesundheitsbewusst einkauft und Wert
auf Feinkost-Produkte legt. Und auch
die junge Generation folgt diesem Trend
und sucht vermehet nach den und

lung seit g Zeit: K
geben vermehst Geld fir Lebensmittel
aus.

Und noch edn Trend: Grundsatz-
Nch Basst sich sagen, dass der US-Ame:
rikaner immer seftener zu Hause kocht
und wenn, dann vorzugswelse Fertig-
gerichte oder mit Hilte arbeitserieich
ternder Zutaten, neudeutsch: Conve-
nlence-Produkte. Somit steigen der
Auper-Haus-Verzenhr und der Bedarf an
Leb die einfach handhabb
sind und eine Andeitung zur Zubereitung
enthalten. Deutsche Hersteler von Le-
bensmitteln kinnen hier ansetzen und
ihre Produkte positionleren. Dem US-
Trend foigend, soliten deutsche Herstel-
ler vorrangig dle Qualitat ihrer Produkte
in den Fokus stellen.

Unabhinglg vom deut-
schee Lebensmittelhersteller  am
US-amerikanischen Markt und seinem
Bedart tun sich viele mittelstingdische
Unternehmen dennoch schwer, wenn es
um die MarkteinfGhrung und -bearbel-
tung ihrer Produkte geht. Nicht zuletzt
bedingt durch die Einfuhevorgaben und
R seitens US her

okologischen Alternativen in der Ernah-
rung - ohne Gentechnik.
2013 wurden fOr Nah in

Behdrden, wie der FDA (Food and Drug
Administration). Besonders schwierlg
o doutech Leb

den USA rund 1,6 BIIL US-Dodlar ausge-

herstefiern und -handiern dée US-Kenn-

geben, der Antedl der Nahrung
ausgaden an den gesamten Ausgaben
10r den personlichen Verbrauch bellef
sich auf rund 13 Prozent. Und der Markt
wiachst mit steigender Tendenz: Die USA
sind zum Belspiel der weltweit grofte
Markt t0r Bloprodukte. 2015 sollen nach
Studien des Marktforschers _Research
and Markets” 45 Mrd. US-Dollar allein
10r Bio-Produkte umgesetzt werden und
&in jaheliches Wachstum von 18 Prozent
bis 2018 wird prognostiziert.
Lebensmitteleinzeihandler in den

zelch heiften, Vi b 10r
Zuwzstollt. logistische Voraussﬁwn
gen bel der Vemrinqunq gesbeoeu Le-
9 sowle

der US-Trend zum Vertried (ber Dis
counter,

Die Mbeitsgruppe _Hakl & Koscher™ der

K Hannow st meh seit Mal 200
Exgort von Labens
falai- und KoscherStan-
dards Nichstes Treffen: |, Dezessber in
Hasnover,

www.hannover. lbk de/hatat-koscher

IHK-Food-Forum USA - Israel

eim Food-Forum USA - Israel am 17. November in der IHK steht unter

im Produkth

d ein p Kosch

auf dem Pro-

gramm. NatGOrlich denkt man bel koscheren Lebensmitteln vor allem an Is-

rael. Aber abgesehen vom Qualitat:

das solchen Leb nittel oft ha-

ben, leben in den USA auch mehr uenx;ten Jadischen Glaubens als in Israel.
Neben der Marktsituation in beiden Landern genht es belm Food-Forum aber
auch um nmeowlnwnom die das USA-Geschalt bereits heute oder

KkOnftig prag

TTIP und die Einfuhrvorschriften

der US'Lebelemm (FDA). Zur FDA bietet die IHK am 18. November

auch ein erganzendes Seminar an.

lik-Food-Forum USA - Isr2el am 17 November In Hannover. Die Telihahme dostet
100 Euro xagt 19 % USE (deutto N9 €). Aamebdung IHE Hasnover, International Taf,
05TYINT-200, international®banmover Bk de

www.hiansver.lhkde/balal Rescher
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