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AP Teil 1 Prifungsbereich Aufbereiten von Wasser und Herstellen von Malz
25 % 2 Arbeitsproben ( 30 min. und 60 min. incl. situative Gesprachsphasen (sGp)) und
schriftlich zu bearbeitende Aufgaben (90 min.)
AP Teil 2 Brauprozesse Betriebstechnik Verfahrens- Wirtschafts- und
technologie Sozialkunde
3 Arbeitsproben je 1 Arbeitsprobe mit  schriftlich zu schriftlich zu
30 min. (incl. sGp) 30 min. (incl. sGp)  bearbeitende bearbeitende
90 min. Aufgaben (150 min.)  Aufgaben (60 min.)
75% 30% 15% 20% 10%
Abschlussprifung Gesamtergebnis von Teil 1 und Teil 2 mit mindestens ,ausreichend,
100 % im Ergebnis von Teil 2 mit mindestens ,ausreichend”,

in mindestens 3 Prifungsbereichen von Teil 2 mit mindestens ,ausreichend” und
in keinem Prifungsbereich von Teil 2 mit ,ungentgend”.
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