
 
 
 

Prüfungsteilnehmer/in:          

Arbeitsplatznummer:      

 

Bewertungsbogen „Arbeitsablaufplan“ Abschlussprüfung Köche  

Bewertungskriterien  ja nein Bemerkungen  max. 
Punkte 

Erreichte Punkte  

Äußere Form (Schriftbild, Sauberkeit, 
Schreibweise, Fachausdrücke, 
Rechtschreibung, Lesbarkeit)  

    10   

Postenaufbau      10   

Fachliche Reihenfolge der Arbeitsschritte      20   

Alle geforderten Rohstoffe verwendet?      20   

Speisenkomponenten wie beschrieben?      10   

Hygiene      10   

Zeitmanagement (Gliederung der 
Prüfungszeit)  

    20   

Gesamtpunktzahl      100   

 

 

Unterschrift Prüfer/in:  


