IHK Nordschwarzwald Fachkraft fir Lebensmitteltechnik

Abschlussprifung Praktische Prifung (insgesamt 6 Stunden)

Auszubildendel/r: Pruflings-Nr.:

Einreichung der Arbeitsproben

1.
Rusten, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Produktions-maschine/-anlage sowie
Steuern und Uberwachen des Produktions-prozesses

2.
Umrlsten, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Verpackungsmaschine/-anlage sowie
Steuern und Uberwachen des Verpackungsprozesses

3.
Durchfiihren von mindestens einer Qualitatskontrolle und Beurteilen von Roh-, Zusatz-,
Hilfsstoffen, Halbfabrikaten und Fertigprodukten

Bei der Durchfiihrung der Arbeitsproben soll der Prifling zeigen, dass er Mittel der Kommunikation
anwenden sowie Gesichtspunkte der Hygiene, der Sicherheit und des Gesundheitsschutzes bei der
Arbeit, des Umweltschutzes und der Wirtschaftlichkeit berticksichtigen kann.

Bitte reichen Sie bis zum vorgegebenen Termin der IHK Nordschwarzwald zu den oben
genannten Arbeitsbereichen 3 Arbeitsproben per E-Mail ein.

— Bitte verwenden Sie die nachstehenden Formulare.



IHK Nordschwarzwald Fachkraft fir Lebensmitteltechnik

Abschlussprifung Praktische Prifung (insgesamt 6 Stunden)

Auszubildendel/r: Pruflings-Nr.:

Ausbildungsbetrieb/Prifstelle:

Arbeitsprobe 1:

Rusten, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Produktions-maschine/-anlage sowie Steuern und
Uberwachen des Produktionsprozesses

Aufgabe/Thema; Zeitaufwand:

Beschreibung der Arbeitsprobe 1:




IHK Nordschwarzwald Fachkraft fir Lebensmitteltechnik

Abschlussprifung Praktische Prifung (insgesamt 6 Stunden)

Auszubildendel/r: Pruflings-Nr.:

Ausbildungsbetrieb/Prifstelle:

Arbeitsprobe 2:

Umristen, in Betrieb nehmen und Bedienen einer Verpackungsmaschine/-anlage sowie Steuern und
Uberwachen des Verpackungsprozesses

Aufgabe/Thema; Zeitaufwand:

Beschreibung der Arbeitsprobe 2:




IHK Nordschwarzwald Fachkraft fir Lebensmitteltechnik

Abschlussprifung Praktische Prifung (insgesamt 6 Stunden)

Auszubildendel/r: Pruflings-Nr.:

Ausbildungsbetrieb/Prifstelle:

Arbeitsprobe 3:

Durchflihren von mindestens einer Qualitatskontrolle und Beurteilen von Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffen,
Halbfabrikaten und Fertigprodukten

Aufgabe/Thema; Zeitaufwand:

Beschreibung der Arbeitsprobe 3:
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