Ausbildungsnachweis Nr. 10

Name: Lisa Fix (Restaurantfachfrau)

Ausbildungswoche vom 11.11.2019

bis 15.11.2019

Ausbildungsabteilung:  Restaurant

Ausbildungsjahr 1

Betriebliche Tatigkeit

Frahsttcksbuffet mit aufgebaut:

Verschiedene Brote, Brétchen, Kase, Wurst auf Platten /Teller hergerichtet
Fur Masli versch. Flocken + Trockenfriichte sowie frisches Obst

Gemiise-Sticks und Dips hergerichtet

- Gaste-Hinweise: dass Selbstbedienung, wo Teller stehen, Getrankebestellung etc.

- Gaste betreut, HeiRgetranke-Bestellung aufgenommen, Getranke frisch zubereitet

- Gaste beraten, Wiinsche entgegengenommen — z.B. frisch zubereitete Spiegeleier

- Buffet aufgefillt, wenn was gefehlt hat, bzw. wenn nur noch Rest vorhanden
Auf Ordnung und Sauberkeit geachtet, Reste + Schmutzteller entsorgt

- Buffet beendet und abgeraumt

- Kuchendienst (Mithilfe bei der Herstellung von Speisen)

Unterweisungen, Lehrgesprache, betrieblicher Unterricht, auerbetriebliche Schulungsveranstaltungen, Zwischenprifungen

Das standige Auffullen von den
Buffetbestandteilen gehért zu den wichtigsten
Aufgaben des Servicepersonals.

Der Gast soll immer die Mdglichkeit haben,
sein ,individuelles® Frihstlick aus allen
angebotenen Lebensmitteln zusammen zu-
stellen. Ein sauberer und frisch eingedeckter
Tisch sowie Hilfe + Beratung beim Buffet
stimmen einen Gast morgens gleich
zufrieden. Bei der Abreise / check out bleibt
somit ein positiver Eindruck zurtick.

Unser Fruhstucksbuffet — Eierspeisen werden auf Wunsch frisch zubereitet
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