Abschlussprifung
Im Beruf
Kochin/ Koch
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Industrie- und Handelskammer
Siidlicher Oberrhein

Abschlussprifung — Praktische Prifunq

Liebe Auszubildende,
der Weg zum Warenkorb. Bitte geben Sie zuerst folgende Internetadresse ein:

Wenn dieses Bild erscheint bitte links auf den zweiten Reiter ,, Auszubildende® klicken.

Ausbildung I

Start » Ausbildung

Ausbildung
Auszubildende und Priifer finden hier den Einstieg in unsere
Onlineportale.

Ausbildung

Auszubildende >

Prufer >
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https://apps-ihkso.de/tibrosBB

Industrie- und Handelskammer
Siidlicher Oberrhein

Dort bitte Ihre Azubi-ID und im zweiten Feld Ihre Anmeldekennung eingeben.
Dann auf ,,Login“ klicken.

Start Ausbildung Fortbildung

Start » Ausbildung » Auszubildende

Ausbildung

Ausbilder >

Projektarbeiten

Zur Bearbeitung von Projektarbeiten, von einer ggf.
notwendigen  Antragsstellung bis zum Upload von
Dokumentationen konnen Sie sich hier direkt mit den Ihnen

zugesendeten Anmeldedaten anmelden.

Auszubildende

Prufer 596663 escsccee Login

Berufe
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Industrie- und Handelskammer

g s Siidlicher Oberrhein

Hier geben Sie bitte Ihre Mail Adresse ein.
Wenn Sie mdchten, kdnnten Sie auch Ihr Passwort &ndern.

Ausbildung  Fortbildung ﬂ

Start » Ausbildung * Auszubildende » Ihre Daten

Auszubildende P rOfi I

Profil
Ihre Daten
Ausbildungsverhaltnisse Hame: Kochin Musterfrau
Anschrift Musterstr. 1
79098 Freib
Ausbildungsnachweise retbure
E-Mail: null
Ihre Priffungen Telefon:
Azubi-Nr.: 0000596663

E-Mails
Hier konnen Sie lhr Passwort andern:

Altes Passwort™:

Meues Passwort": Neues Passwort wiederholen’:

Bitte geben Sie lhre E-Mail-Adresse ein.

Gespeicherte E-Mail-Adresse:

kelne E-Mall gespelchert

Neue E-Mail-Adresse: Neue E-Mail-Adresse wiederholen:
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Industrie- und Handelskammer

g s Siidlicher Oberrhein

Bitte geben Sie jetzt Ihre Mailadresse ein und bestatigen Sie mit Speichern.

Ausbildung  Fortbildung H

Start * Ausbildung * Auszubildende * lhre Daten

Auszubildende P rOfi |

Profil
Ihre Daten
Ausbildungsverhéltnisse Name: Kdchin Musterfrau
Anschrift: Musterstr. 1
Aushildungsnachweise 79098 Freiburg -~ o
E-Mail: null
Ihre Prifungen Telefon:
Azubi-Nr.: 0000596663
E-Mails
Ihr Passwort wurde erfolgreich gedndert.

Gespeicherte E-Mail-Adresse:

kaine E-Mall gespelchert

Neue E-Mail-Adresse: Neue E-Mail-Adresse wiederholen:

anette.stetter@frelburg Ihk.de
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Industrie- und Handelskammer

g s Siidlicher Oberrhein

Wenn dieses Bild erscheint, 6ffnen Sie Ihre persdnliche Mail.

Start Ausbildung Fortbildung

Start » Ausbildung » Auszubildende » Projektarbeiten

Projektarbeiten

Meine Projektarbeiten

Antrige { lhre Daten wurden erfolgreich gespeichert.
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Industrie- und Handelskammer
g s Siidlicher Oberrhein

Diese Mail wird Ihnen zugesendet. Bitte klicken Sie auf den Link.

£ Antwarten fEfg Allen antworten (2} Weiterleiten
Fr30.06.2017 08:32

P pao@freiburg.ihk.de

Industrie- und Handelskammer Siidlicher Oberrhein, E-Mail-Anderung
An  Stetter Anette

Sehr geehrte Frau Musterfrau,
um lhre neue E-Mail-Adresse einzutragen rufen Sie bitte den Link auf:

https://apps-ihkso.de/tibrosBB/azubiChangeEmail.jsp?azubinr=0000596663&token=0Y{b3iy6&7

Freundliche Griifie
Industrie- und Handelskammer Stdlicher Oberrhein
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Industrie- und Handelskammer

g s Siidlicher Oberrhein

Wenn Sie jetzt auf ,,Antrag” Klicken, oder auf die blaue Schrift
,» 6112-Prakt.Prifung (Vorschlag 1) klicken, dann erscheint Inr Warenkorb.

Ausbildung  Fortbildung H

Start * Aushildung * Auszubildende * Projektarbeiten

Projektarbeiten

Meine Projektarbeiten

Antrage Auszubildende/-r: Kochin Musterfrau
Anschrift: Musterstr. 1
79098 Freiburg im Breisgau
Ausbildungsberuf: Kochin
Ausbildungsbeginn: null
Ausbildungsende: null
Antrage
Prifungstermin: Sommer 2007
Projekt: 6112-Prakt. Priifung, Abschlusspriifung (Vorschlag 1)
Status: in Bearbeitung.
Ausbilder/-in: anette.stetter@freiburg.ihk.de
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Industrie- und Handelskammer

g s Siidlicher Oberrhein

Jetzt erscheint Ihr Warenkorb.
Hier werden die Waren fir Ihr Menl angefordert.

Projektarbeiten PrOjekta rbeiten

Warenkorb

Meine Projektarbeiten/ ¥
- Azubi-Nr.: 0000176454

Antrage

Priifling-Nr.: 95201
E-Mail-Adresse > Vorschlag: 1

Ausbildungsberuf: Koch / Kéichin

Fach: 6112 - Prakt. Priffung
Antragsinfo > Priifungstermin: Sommer 2016

Stichtag fur Warenkorb: 14.07.2016 23:59 Uhr
Antra

e ’ Meniivorschlag
Hauptwarenkorb

Dokumentation/Report » Pflicht-gestandteile

Vorspeise:
3 stiick ganze Saibling ca. 300g
Hauptbestamdteil, Beilagen oder Salat

Haupigang:
ca. 1 kg Putenbrust

Hauptbestandteil, Sauce, dazu mind. 2 Gemiise in
unterschiedlicher Zubereitungsart und 1 Sattigungsbeilage

Nachspeise:

Aprikosen IO Ist]

Erwartet werden zwei Zubereitungsarten aus nachfolgender
Auflistung :

Créme, Mousse, Halbgefrorenes, Bebackenes oder Sorbet
Zusatzlich miglich sind Sauce und Gamitur

Wiahl_Ractandtaila.
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Industrie- und Handelskammer

g s Siidlicher Oberrhein

Wenn alle Waren fiir lhr Menii angefordert sind, bestatigen Sie dies bitte mit ,,Speichern®.

Auch wenn Sie den Warenkorb noch nicht versenden, kann dieser hier schon im Vorfeld abgespeichert
werden.

Bei ,,Anhang zum Antrag beifliigen*“ gehen Sie bitte auf ,,Durchsuchen®, dort laden Sie von lhrem PC Ilhr Menii
als PDF hoch.

Danach geben Sie lhren ,,PIN“ ein und bestatigen mit ,,senden®.

Anhang zum Antrag beifugen
Bitte fugen Sie eine PDF-Datei als Anhang zum Antrag bei

Bitte laden Sie die Menukarte als PDF-Datei hoch.

Anhang

Durchsuchen... | Hochladen

Warenkorb senden

Ist Ihr Warenkorb fertig? Dann konnen Sie ihn an die IHK zur Genehmigung absenden.

Bitte geben Sie lhre PIN ein.

PIN (*)
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Industrie- und Handelskammer
w4 Siidlicher Oberrhein

Ablauf der Praktischen Prifung

Wo: GHSE Berufsschulzentrum — Hauswirtschaftliche Schule
Jahnstral3e 12, in 79312 Emmendingen

Sie warten im Warteraum bis Sie der Prufer personlich abholt!

Was wird bendgtigt:

v’ Berufskleidung erforderlich

v Gepflegtes AuReres

v Personalausweis
v Einladungsschreiben
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Sie werden nach lhrer praktischen Prufung lhre
Niederschrift mit vorlaufigen schriftlichen und
praktischen Prufungsergebnissen erhalten.

lnhre genauen Ergebnisse werden
von der IHK
Innerhalb 3 Wochen durch
Ihr Abschlusszeugnis dem
Ausbildungsbetrieb mitgeteilt!

b
$
B
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