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Einstiegsqualifizierung

. Assistenz in der Lebensmitteltechnik”

Tatigkeitsbereiche:

Betriebliche und technische Kommunikation

Bereitstellen und Einsetzen von Verpackungsmaterialien so-
wie Verpacken von Produkten

Reinigen und Pflegen von Geraten, Maschinen und Anlagen
Lagern von Materialien und Produkten

Qualitatsmanagement

Bereitstellen und Vorbereiten von Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffen
und Halbfabrikaten
Sicherheit und Gesundheitsschutz bei der Arbeit;

Umweltschutz



Einstiegsqualifizierung "Assistenz in der Lebensmitteltechnik"

Tatigkeiten

Qualifikationen

Betriebliche und technische
Kommunikation

Betriebsanleitungen und -anweisungen anwenden

Arbeitsbezogene Berichte anfertigen

Bereitstellen und Einsetzen von
Verpackungsmaterialien

sowie Verpacken

von Produkten

Reinigen und Pflegen
von Geréten, Maschinen und An-
lagen

Verpackungsmaterialien und Fertigprodukte nach wirtschaftlichen
und fertigungstechnischen Gesichtspunkten bereitstellen

Verpackungsmaschinen und -anlagen risten, in Betrieb nehmen
und bedienen

Gerate, Maschinen und Anlagen reinigen und pflegen

Lagern von Materialien und Pro-
dukten

Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffe, Halbfabrikate und Fertigprodukte quali-
tatserhaltend nach logistischen Gesichtspunkten lagern

Verpackungsmaterialien ihren Eigenschaften gemaf lagern

Qualitditsmanagement

Bedeutung und Struktur des Qualititsmanagements darstellen

Rechtliche und betriebsbezogene Vorgaben des Qualitatsmana-
gements anwenden

Grundsatze und Vorschriften der Personal-, Produkt- und Be-
triebshygiene anwenden

Bereitstellen und Vorbereiten von
Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffen und
Halbfabrikaten

Sicherheit und Gesundheitsschutz
bei der Arbeit; Umweltschutz

Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffe und Halbfabrikate unter wirtschaftlichen
und fertigungstechnischen Gesichtspunkten bereitstellen

Roh-, Zusatz-, Hilfsstoffe und Halbfabrikate nach Rezepturen fir
die Fertigung vorbereiten

Gefahrdung von Sicherheit und Gesundheit am Arbeitsplatz fest-
stellen und MaRnahmen zu ihrer Vermeidung ergreifen

Berufsbezogene Arbeitsschutz- und Unfallverhiitungsvorschriften
anwenden

Verhaltensweisen bei Unféllen beschreiben sowie erste MaRnah-
men einleiten

Vorschriften des vorbeugenden Brandschutzes anwenden und
MaRnahmen zur Brandbekampfung ergreifen

Fur den Ausbildungsbetrieb geltende Regelungen des Umwelt-
schutzes anwenden

Abfélle vermeiden sowie Stoffe und Materialien einer umweltscho-
nenden Entsorgung zufiihren




Betriebliches Zeugnis

Teilnehmer/in

geboren am........cccceeeeiieneeeennn. ] TR

Er/Sie hatinder Zeitvom .......c.ovvevveeienn.. biS. . an der

Einstiegsqualifizierung ,Assistenz in der Lebensmitteltechnik®

teilgenommen.

Leistungsbeurteilung:

Beurteilungskriterien:

Wahrnehmung der Beobachtung

ausgepragt gut ausreichend | schwach nicht

Kriterium
erkennbar erkennbar erkennbar erkennbar erkennbar

Fachqualifikation

Zielorientierung bei der
Erledigung der Ar-
beitsauftrage

Handwerkliches
Geschick

Beachtung von Sau-
berkeit, Ordnung und
Hygiene

Sachgerechter Umgang
mit Lebensmitteln

Einhaltung der Sicher-
heitsbestimmungen

Das Qualifikationsziel ist erreicht, wenn mindestens vier der Beurteilungskriterien mit
mindestens ,ausreichend erkennbar* bewertet werden.

Datum: Unterschrift:






