Geprifte Barmixer

Strukturierung der schriftlichen Priifung”

1. Fachkunde Bar allgemein (30 min. Bearbeitungszeit)

Rahmenplan Thema Punkte ca.
1.1 Bartypen
1.2 Grundregeln des Fiihrens einer Bar in Bezug auf Sicherheit, Gesundheits-, Jugend- und 60

Umweltschutz sowie Hygiene

1.3 Fachbegriffe 30
1.4 Pflege von Gerdten und Ausstattungen 10
100

2. Waren- und Getrinkekunde (60 min. Bearbeitungszeit)

Rahmenplan Thema Punkte ca.
2.1 Alkoholische Getranke 50
2.2 Alkoholfreie Getrdnke 20
2.3 Aufgussgetranke 20
2.4 Friichte und Zutaten 10

100

3. Betriebsablaufe Bar (30 min. Bearbeitungszeit)

Rahmenplan Thema Punkte ca.
3.1 Kontrolle der Lagerbestdande
3.2 Bestellungen von Waren 40
33 Warenannahme und -priifung
3.4 Vorarbeiten
30

3.7 Nacharbeiten
3.5 Gastebestellungen
3.6 Gasteabrechnungen und Abrechnung von Tageseinnahmen %

100

* Bei den Angaben in der Ubersicht handelt es sich um Richtwerte, von denen in einzelnen Fillen in geringem Umfang abgewichen
werden kann.

Die Strukturierung gilt ab der Herbstpriifung 2014.



