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Sachliche und zeitliche Gliederung der Berufsausbildung

Anlage zum Berufsausbildungsvertrag

Ausbildungsbetrieb: | I

Verantwortlicher | |
Ausbilder:

Auszubildender: | |

Ausbildungsberuf: Destillateur / Destillateurin

In den folgenden Seiten ist die sachliche und zeitliche Gliederung der zu vermittelnden Fertigkeiten und Kenntnisse
laut Ausbildungsrahmenplan der Ausbildungsverordnung niedergelegt.

Der zeitliche Anteil des gesetzlichen bzw. tariflichen Urlaubsanspruches, des Berufsschulunterrichtes und der Zwi-
schen- und Abschlussprifung des Auszubildenden ist in dem Ausbildungszeitraum enthalten.

Anderungen des Zeitumfanges und des Zeitablaufes aus betrieblich oder schulisch bedingten Griinden oder aus
Grunden in der Person des Auszubildenden bleiben vorbehalten.

Weicht aufgrund der vertraglichen Vereinbarung die Ausbildungszeit von der in der Ausbildungsordnung vorgege-
benen Ausbildungsdauer ab, werden die in diesem Plan aufgefiihrten Fertigkeiten und Kenntnisse in sinngemalfer
Anwendung des zeitlichen Gliederungsplanes vermittelt.

Unter folgendem Link www.ihk-regensburg.de/ausbildungsrahmenplan kénnen die sachlichen und zeitlichen Gliede-
rungen der einzelnen Berufe eingesehen und heruntergeladen werden.

Gesetzlicher Vertreter
AUSZUDIIdENdEr: ..o des Auszubildenden: ..o
Unterschrift Unterschrift

Datum Firmenstempel/Unterschrift


www.ihk-regensburg.de/ausbildungsrahmenplan

Lfd.
Nr.

Teil des Ausbildungs-

berufsbildes

Zu vermittelnde Fertigkeiten und Kenntnisse

Zu vermitteln im
Ausbildungshalbjahr

2 3 4 5

Arbeitsschutz und
Unfallverhltung

(§ 3Nr. 1)

a) berufsbezogene Arbeitsschutzvorschriften aus
Gesetzen und Verordnungen nennen

b) berufsbezogene Vorschriften der Trager der gesetzli-
chen Unfallversicherung, insbesondere Unfallverhi-
tungsvorschriften, Richtlinien und Merkblatter nennen

c) Vorschriften ber den Umgang mit Destilliergeraten
erlautern

d) Gefahren im Umgang mit atzenden Stoffen beschrei-
ben

e) Ursachen fir Alkoholexplosionen nennen

f) MaRnahmen zur Verhinderung von Alkoholexplosio-
nen erlautern

g) SchutzmalRnahmen an elektrischen Einrichtungen,
insbesondere in explosionsgefahrdeten und feuchten
R&umen, erlautern

h) Schutzvorrichtungen techn. Einrichtungen verwenden

i) unfallverursachendes menschliches Fehlverhalten
sowie betriebstypische Unfallquellen und -situationen
beschreiben

k) Brandschutzeinrichtungen bedienen
1) MaRnahmen zur ersten Hilfe einleiten
m) Notwendigkeit der Arbeitshygiene erlautern

n) Gefahren des UbermafRigen Alkoholgenusses be-
schreiben

Umweltschutz
(§ 3Nr. 2)

a) Ursachen von Umweltbelastungen durch Larm,
Hitze, Staub, Gase und Dampfe beschreiben und
Maoglichkeiten ihrer Beseitigung nennen

b) Abwasser und Abfalle unter Beachtung der gesetzli-
chen Bestimmungen beseitigen

Ausfihren von

Hygienemalinahmen

(§ 3Nr. 3)

a) Reinigungs- und Pflegemittel auswahlen
b) Reinigungsgerate handhaben

¢) Maschinen sowie Produktions- und Lagergefalie
pflegen

d) Arbeitsplatz sauber halten

Kenntnisse der
produktbezogenen
Rechtsvorschriften

(§ 3Nr. 4)

a) Begriffsbestimmungen fir Spirituosen wiedergeben

b) wesentliche Vorschriften des Branntweinmonopolge-
setzes einschliel3lich der Ausfiihrungsbestimmungen
erlautern

c) Brennereien nach ihrer Betriebsweise, der Verarbei-
tung der Rohstoffe und Erfassung des Branntweins
definieren

d) wesentliche Zoll- und Verbrauchssteuervorschriften
nennen

e) Bedeutung der Eichpflicht erklaren

f) produktbezogene Vorschriften in der Fertigungspa-
ckungsverordnung erlautern

g) produktbezogene Vorschriften des Gesetzes Uber
den Verkehr mit Lebensmitteln und Bedarfsgegen-
stdnden nennen

h) produktbezogene Vorschriften des Weingesetzes so-
wie der Farbstoff- u. Essenzen-Verordnung nennen

wahrend

der

gesamten

Ausbildungszeit

zu

vermitteln
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Lfd.
Nr.

Teil des Ausbildungs-
berufsbildes

Zu vermittelnde Fertigkeiten und Kenntnisse

Zu vermitteln im

Ausbildungshalbjahr

2 3 4

5

Kenntnisse des Ausbil-
dungsbetriebes

(§ 3 Nr. 5)

a) Art, Rechtsform, organisatorischer Aufbau und Aufga-
ben des Ausbildungsbetriebes beschreiben

b) die fur den Ausbildungsbetrieb wichtigen Behdrden,
Wirtschaftsorganisationen und Berufsverbande nen-
nen

c) Produktionsablaufe und ihre betrieblichen Zusam-
menhange erlautern

d) betriebliche Energie- und Wasserversorgung be-
schreiben und die Notwendigkeit von Energiespar-
malnahmen begriinden

e) Durchfiihrung einer Inventur beschreiben

f) gebrauchliche Formen der Datensammlung und Gbli-
che Wege der Materialbeschaffung nennen

g) Absatzwege der im Ausbildungsbetrieb hergestellten
Erzeugnisse beschreiben

h) betriebliche Ordnungsmittel, insbesondere gesetzliche
Bestimmungen Uber die Berufsausbildung und den
Tarifvertrag, erlautern

i) Sozialversicherungstrager nennen

k) Bedeutung der Kranken-, Unfall-, Renten- u. Arbeits-
losenversicherung fur den Arbeitnehmer erldutern

Bedienen und Warten
der technischen
Einrichtungen

(§ 3 Nr. 6)

a) mit Geraten fiir das Wiegen und Messen von Roh-
stoffen und Halbfabrikationen umgehen

b) Pumpen und MischgefalRe vorbereiten und bedienen

c) technische Einrichtungen fiir die Mazeration, Digesti-
on und Perkolation vorbereiten und bedienen

d) Einrichtung fur die Destillation vorbereiten und be-
dienen

e) Wasseraufbereitungsanlage iberwachen
f) Aufguss- und Schichtenfilter vorbereiten u. bedienen

g) Apparate fur die Klarung von Halbfabrikaten und
Spirituosen vorbereiten und bedienen

h) technische Einrichtungen fir die Abfillung, Ver-
schlieBung, Ausstattung und Verpackung von Spiri-
tuosenflaschen in Betrieb nehmen

i) mit einfachen Werkzeugen umgehen

j) technische Einrichtungen und Werkzeuge warten

Kontrollieren der
Rohstoffe, Halbfabrikate
und Spirituosen

(§3Nr.7)

a) nichtalkoholische Rohstoffe, insbesondere Friichte,
Fruchtsafte und Konzentrate, bestimmen

b) Aussehen, Geruch und Geschmack der Fruchtsafte
prufen

c) alkoholische Rohstoffe, insbesondere Sprit, Korn-
und Weindestillate, Obstbranntweine und Rum, auf
Geruchs-, Geschmacks- und andere Fehler priifen

d) Drogenart und -beschaffenheit feststellen

e) Halbfabrikate fur die Spirituosenherstellung, insbe-
sondere Essenzen, atherische Ole und Sirup aus-
wahlen

f) Alkoholgewinnung aus Getreide, Kartoffeln, Wein,
Obst und Zuckerrohr am Beispiel beschreiben

g) Alkoholgehalt extraktfreier Erzeugnisse nach Volu-
men- und Gewichtsprozenten bestimmen
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Zu vermitteln im

Lfd. Teil des Ausbildungs- Ausbildungshalbjahr

Zu vermittelnde Fertigkeiten und Kenntnisse

Nr. berufsbildes 1 2 3 4 5
zu h) Alkoholgehalt extrakthaltiger Erzeugnisse nach X
7 Volumenprozent bestimmen

i) Extraktgehalt bestimmen X

k) Gesamtsaure feststellen X

I) Dichte bestimmen X

m) Ausgiebigkeit von Rohstoffen und Halbfabrikanten

prufen
n) Voraussetzungen fir eine sensorische Qualitatspru- X

fung feststellen

0) Aussehen, Geruch und Geschmack der Fertig- X
erzeugnisse prufen

p) Fertigerzeugnisse mit handelsublichen Spirituosen

vergleichen
q) Eignung des Betriebswassers fiir die Spirituosenher- X
stellung feststellen
8 |Herstellen von a) Alkoholmenge fiir die Herstellung von Halbfabrikaten X
Halbfabrikaten berechnen
(§ 3Nr. 8) b) Alkoholgehalt der Halbfabrikate bestimmen X
c) Zuckerldsungen berechnen X
d) Drogen und Friichte fir die Verarbeitung vorbereiten X
e) Rohstoffe, insbesondere Drogen und Friichte, maze- X
rieren und perkolieren
f) Rohstoffe, insbesondere Drogen und Frichte, destil- X
lieren

g) Essenzen nach Rezeptur ausmischen
h) Zuckerlésungen herstellen X

i) Rohstoffe und Halbfabrikate messen und wiegen

9 |Herstellen von a) Schlauche und Rohrleitungen vorbereiten
Spirituosen b

)
)
(§ 3Nr. 9) \
)

einfache Rezepturen zusammenstellen X

c) Kontraktion in extraktfreien Spirituosen berechnen X

d) Rohstoffe und Halbfabrikate nach Menge und X
Gewicht dosieren

e) extraktfreie Trinkbranntweine unter Verwendung von X
Zutaten in der richten Reihenfolge nach Anweisung
herstellen

f) extrakthaltige Spirituosen und Likore unter Verwen- X
dung von Zutaten in der richtigen Reihenfolge nach
Anweisung herstellen

g) Aufstarkung und Herabsetzung des Alkoholgehaltes X
berechnen




Zu vermitteln im

Lfd. Teil des Aus.blldungs- Zu vermittelnde Fertigkeiten und Kenntnisse Ausbildungshalbjahr
Nr. berufsbildes 1 2 3 4 5

10 |Lagern der Rohstoffe, a) Inhalte von zylindrischen und rechteckigen Lagerge- X
Halbfabrikate und falen berechnen
Spirituosen b) Lagergefalte auswahlen X
(§ 3 Nr. 10) c) Lagergefalie fur die Flllung vorbereiten

d) Lagergefale unter Berlcksichtigung des Fullgutes X
fullen

e) Lagergefafie und Fullgut Gberwachen X
f) LagergefalRe entleeren
g) Drogen, Friichte und Zucker lagern X

h) Lagerbestande erfassen und Lagerschwund ermitteln

11 [Klaren und Filtrieren a

)
)
) Tribungen feststellen und ihre Ursachen ermitteln X
der Halbfabrikate und )
)
)

Spirituosen b) Klarmittel auswahlen

c) Halbfabrikate und Spirituosen klaren

(§ 3Nr. 1)
d) Filtermaterial und Filterschichten nach Art und X

Menge auswahlen
e) Aufguss- und Schichtenfilter einsetzen

f) Alkohol aus Filtermaterial und -schichten riickgewin- X
nen

12 | Abfiillen von Spirituosen |a) Ausstattungs- und Verpackungsmaterialien bereit- X

(§ 3Nr. 12) stellen
b) Flaschen- und Emballagen reinigen X

c) Flaschen flillen und verschliel3en

d) Abfullen nach Menge, Spirituosensorte und Aus- X
stattung der Flaschen Gberwachen

e) Fullmenge kontrollieren

f) Flaschen ausstatten und verpacken X
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