Anlage zu 8§ 4

Industrie- und Handelskammer
Osnabriick - Emsland - Grafschaft Bentheim

Ausbildungsrahmenplan fur die Berufsausbildung
zur Fachkraft fur StfBwarentechnik

I. Fur alle Fachrichtungen gemeinsame Fertigkeiten und Kenntnisse:

Lfd.
Nr.

Teil des
Ausbildungsberufsbildes

zu vermittelnde
Fertigkeiten und Kenntnisse

Zu vermitteln im
Ausbildungs-
halbjahr

2

3

1]2]3]4]5]6
4

Kenntnisse des Ausbil-
dungsbetriebes

(8 3Abs. 1 Nr. 1)

f)

9)

h)

Organisation und Aufgaben der
einzelnen Betriebsbereiche dar-
stellen

Funktion betrieblicher Einrichtun-
gen, insbesondere Lager, Produk-
tion und Qualitatskontrolle erkla-
ren

wirtschaftliche Faktoren, insbe-
sondere Energie- und Materia-
lieneinsatz erlautern

betriebliche Ordnungsmittel, in-
sbesondere Berufsbhildungsgesetz
Berufsausbildungsvertrag, Ju-
gendarbeitsschutzgesetz und Ta-
rifvertrage, erlautern

Merkmale kooperativer Verhal-
tensweisen am Arbeitsplatz be-
schreiben

gesetzliche Bestimmungen zur
Fort- und Weiterbildung und die
entsprechenden Foérderungsmaog-
lichkeiten nennen

Bedeutung der Sozialversiche-
rung erklaren

fachbezogene Bestimmungen des
Lebensmittel- und Bedarfsgegen-
standegesetzes nennen

X

Arbeitsschutz und Unfall-
verhitung

(8 3 Abs. 1 Nr. 2)

a)

b)

einschlagige Bestimmungen der
gesetzlichen und betrieblichen
Arbeitsschutzvorschriften nennen

Vorschriften der Trager der ge-
setzlichen Unfallversicherung, in-
sbesondere Unfallverhiitungsvor-
schriften, Richtlinien und Merk-
blatter, nennen

wahrend

der gesamten
Ausbildung
zu vermitteln
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Industrie- und Handelskammer
Osnabriick - Emsland - Grafschaft Bentheim

Lfd.
Nr.

Ausbildungsberufsbildes

Teil des

zu vermittelnde
Fertigkeiten und Kenntnisse

Zu vermitteln im
Ausbildungs-
halbjahr

1[2]3]4]5]6

3

4

C)

d)

e)

f)

9)

h)

unfallverursachendes menschili-
ches Fehlverhalten sowie berufs-
typische Unfallquellen und -
Situationen beschreiben

SchutzmalRnahmen und Sicher-
heitsvorschriften am Arbeitsplatz
nennen

Gefahren im Umgang mit elektri-
schem Strom beschreiben

Gefahren im Umgang mit Gasen
und gefahrlichen Stoffen be-
schreiben

wesentliche Vorschriften Gber die
Feuerverhitung und die Brand-
schutzeinrichtungen nennen

Verhalten bei Unféllen beschrei-
ben und MaRnahmen zur Ersten
Hilfe einleiten

Hygiene

(8 3Abs. 1 Nr. 3)

Bedeutung der Betriebshygiene
erklaren

Arbeitsplatz unter Berlcksichti-
gung der hygienischen Erforder-
nisse sauberhalten und geeignete
Arbeitskleidung tragen

Maschinen, technische Einrich-
tungen und Arbeitsraume desinfi-
zieren

Schéadlingsbekampfungsmittel
sachgemal anwenden

das Bundesseuchengesetz und
die Hygieneverordnung in bezug
auf Personen, Arbeitsplatz und
Arbeitsmittel erlautern und auf-
sichtsfiihrende Behérden nennen

Umweltschutz
(8§ 3 Abs. 1 Nr. 4)

a)

b)

betriebsbedingte Ursachen von
Umweltbelastungen und Mdglich-
keiten ihrer Vermeidung aufzei-
gen

Abfall unter Beriicksichtigung der
gesetzlichen Bestimmungen be-
seitigen

wéhrend

der gesamten
Ausbildung
Zu vermitteln
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Industrie- und Handelskammer
Osnabriick - Emsland - Grafschaft Bentheim

Lfd.
Nr.

Teil des

Ausbildungsberufsbildes

zu vermittelnde
Fertigkeiten und Kenntnisse

Zu vermitteln im
Ausbildungs-
halbjahr

1[2]3]4]5]6

2

3

4

Bedienen von Maschinen
und Anlagen

(8§ 3 Abs. 1 Nr. 5)

a)

b)

d)

Aufbau, Arbeitsweise und An-
wendungsmdglichkeiten von Ge-
raten, Maschinen und Anlagen
erklaren

Arbeitsgerate zweckentsprechend
einsetzen

Maschinen und Anlagen unter
Beachtung der Bedienungsanlei-
tung und der Sicherheitsvorschrif-
ten sowie unter Bertlicksichtigung
rationeller Energienutzung in Be-
trieb nehmen

Prozessablauf kontrollieren und
bei Stérungen MalRnahmen zur
Beseitigung einleiten

Gerate und Maschinen mit aus-
gewahlten Reinigungs- und Pfle-
gemitteln reinigen und pflegen

Bearbeiten von Roh- und
Zusatzstoffen

(8 3 Abs. 1 Nr. 6)

b)

c)
d)

Arten und Sorten der Roh- und
Zusatzstoffe nennen sowie deren
Eigenschaften und Verwen-
dungsmaoglichkeiten erklaren

Roh- und Zusatzstoffe nach Qua-
litatsmerkmalen beurteilen

Roh- und Zusatzstoffe zerkleinern

Roh- und Zusatzstoffe mischen
und kneten

Roh- und Zusatzstoffe kochen

Herstellen von Roh- und
Fertigmassen

(8 3Abs. 1 Nr. 7)

Rohmassen aus Rohstoffen nach
vorgegebenen Rezepturen hers-
tellen

Fertigmassen aus Rohmassen
und Rohstoffen nach vorgegebe-
nen Rezepturen herstellen

Bearbeiten von Roh- und
Fertigmassen

(8 3 Abs. 1 Nr. 8)

b)

Roh- und Fertigmassen durch
Zugabe struktur- und ge-
schmacksbestimmender Stoffe
verandern

Roh- und Fertigmassen nach
Konsistenz, Aussehen, Ge-
schmack und Geruch beurteilen
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Industrie- und Handelskammer
Osnabriick - Emsland - Grafschaft Bentheim

Lfd.
Nr.

Teil des
Ausbildungsberufsbildes

zu vermittelnde
Fertigkeiten und Kenntnisse

Zu vermitteln im
Ausbildungs-
halbjahr

1[2]3]4]5]6

3

4

C)

d)

Roh- und Fertigmassen fachge-
recht zwischenlagern

Massen vorkristallisieren und
temperieren

Einlagen und Fillungen vorberei-
ten

X

X

Verpacken von Fertigpro-
dukten

(8 3 Abs. 1 Nr. 9)

Eigenschaften der verwendeten
Verpackungsmaterialien be-
schreiben

Verpackungsmaglichkeiten nen-
nen

Fertigprodukte versandfertig ver-
packen

10

Lagern der Waren
(8 3 Abs. 1 Nr. 10)

a)

b)

Wareneingangskontrolle durch-
fuhren

Bedingungen fur die Lagerung
von Roh- und Zusatzstoffen sowie
von Verpackungsmaterialien auf
Grund ihrer Eigenschaften erkla-
ren

Bedingungen fir die Lagerung
von Rohmassen, Fertigmassen
und Fertigprodukten auf Grund ih-
rer Eigenschaften erklaren

Waren lagern

Einflisse und Veranderungen bei
der Aufbewahrung und Lagerung
von Waren nennen
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Il. Fertigkeiten und Kenntnisse in den Fachrichtungen:

1. Fachrichtung Konfekt

zu vermitteln im

Lfd. Teil des zu vermittelnde AR e
Nr. | Ausbildungsberufsbildes Fertigkeiten und Kenntnisse ung
halbjahr
1[2]3]4]5]6
1 2 3 4
Herstellen von Konfekt a) Einlagen herstellen X
(8§ 3Abs. 2 Nr. 1) b) Einlagen von Hand temperieren X
c) Einlagen von Hand tberziehen X
d) Hohlkérper ausformen X
e) Fdullungen herstellen und eindo- X
sieren
f) Hohlkorper deckeln X
g) Krustenlikéreinlagen von Hand X
herstellen
h) Praline von Hand dekorieren X
i) Hohlkérperanlage bedienen X
k) Maschinen zum Verformen,
Uberziehen und Dekorieren be- X
dienen
I) Pralinen und Hohlk&rper von X
Hand herstellen
m) GieRanlage fur feste und fliissige X
Produkte bedienen
n) Produktionsprozesse steuern X
0) Rezeptvariationen erlautern X
p) Fertigprodukte sensorisch prifen X
2. Fachrichtung Schokolade
Lfd. Teil des zu vermittelnde Zixg[)rngaenms'_m
Nr. | Ausbildungsberufshildes Fertigkeiten und Kenntnisse ung
halbjahr
1[2]3]4]5]s6
1 2 3 4
Herstellen von Schokolade |a) Schokoladen- und Schokoladen-
(§ 3 Abs. 2 Nr. 2) Uberzugsmassen_nach Rezep_t_ur
unter Berucksichtigung des Ros- X
tens, Knetens, Mischens, Wal-
zens und Conchierens herstellen
b) vorkristallisieren, Giberziehen, de-
. X
korieren von Hand
c) eintafeln von Hand X
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Industrie- und Handelskammer
Osnabriick - Emsland - Grafschaft Bentheim

zu vermitteln im

Lfd. Teil des zu vermittelnde Ausbildunas-
Nr. | Ausbildungsberufsbildes Fertigkeiten und Kenntnisse ung
halbjahr
1]2]3]4]5]6
1 2 3 4
d) Hohlkérperanlage bedienen X
e) Eintafelanlage bedienen X
f) Produktionsprozesse steuern X
g) Rezeptvariationen erlautern X
h) Fertigprodukte sensorisch prifen X
3. Fachrichtung Zuckerwaren
Lfd. Teil des zu vermittelnde Ziﬁgmgﬁn;m
Nr. | Ausbildungsberufsbildes Fertigkeiten und Kenntnisse ung
halbjahr
1]2]3]4]5]6
1 2 3 4
Herstellen von Zuckerwar-|a) flissige, halbfliissige und feste X
en Fullungen herstellen
(8 3 Abs. 2 Nr. 3) b) geflllte und ungefllte Hartkara-
mellen nach Rezeptur unter Be-
riicksichtigung des Auflosens, X
Kochens, Pragens und Kihlens
herstellen
c) Weichkaramellen nach Rezeptur
unter Berlcksichtigung des Aufl6- X
sens, Kochens, Schneidens und
Wickelns herstellen
d) kaschierte Bonbons herstellen X
e) Spezialitéaten, insbesondere Strei- X
fenware, von Hand herstellen
f) Auflése-, Koch- und Kihlanlagen X
bedienen
g) Prage-, Schneide- und Wickelma- X
schinen bedienen
h) Produktionsprozesse steuern X
i) Rezeptvariationen erlautern X
k) Fertigprodukte sensorisch prifen X
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4. Fachrichtung Dauerbackwaren

Industrie- und Handelskammer
Osnabriick - Emsland - Grafschaft Bentheim

Lfd.
Nr.

Teil des
Ausbildungsberufsbildes

zu vermittelnde
Fertigkeiten und Kenntnisse

Zu vermitteln im
Ausbildungs-
halbjahr

1]2]3]4]5]6

2

3

4

Herstellen von Dauerback-
waren und Knabberartikeln

(8§ 3 Abs. 2 Nr. 4)

a)
b)

)
9)

h)

Teige und Massen herstellen

Mischungen aus 6lhaltigen Sa-
menkernen und aus Trocken-
frichten herstellen

Extrudate aus Gelatinaten durch
Frittieren oder durch Direktexpan-
sion herstellen

Geback aus Mirbe-, Hefe- und
Blatterteig herstellen, insbesonde-
re Kekse, Kasegeback und Kra-
cker

Geback aus Massen herstellen,
insbesondere aus Waffel-, Mak-
ronen- und Biskuitmassen

Laugengeback herstellen

Lebkuchen und lebkuchenartige
Backwaren herstellen

produktionsbezogene Anlagen,
insbesondere Back- und Frittie-
ranlagen sowie Kochextruder,
bedienen

Produktionsprozesse steuern
Rezeptvariationen erlautern
Fertigprodukte sensorisch prifen

X

X

X
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